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Accord met & vin : “Le temps est venu”, AOC Cétes du Rhéne blanc,
Grenache Blanc/Roussane/Marsanne/Viognier, Dom. Ogier (12cl). 7€

D&mwt

Accord met & vin : Coupe de bulles - “Mandibulles” (0
Chardonnay & Folle Blanche, Domaine Eric Chevalier (12cl). 8€
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Retrouvez nos suggestions d'été renouvelées

chaque mois pour suivre la saison & les envies
de I'équipe en cuisine !

—

A faartnger
Tapenade de poivron grillé & %

Noix, ricotta, menthe, pain pita

Poulet croustillant (non disponible le midi)
Sauce wafu, sésame, coriandre et cébettes

Croquefcs de poulpe (non disponible le midi)
Anchois de Collioure, sauce césar, parmesan et citron

Tarte fine aux tomates

Coulis et salade de tomates, anchois de Collioure, stracciatella,
Serrano crispy

Ceviche de chinchard &
Menthe, aguachile de pastéque, pastéque confite, poivre
fumé, sarrasin soufflé, Laguiole de chez Racines

Burrata 125¢g Y&

Chimichurri au basilic, cacahuétes, pain rustique

Terrine de cochon maison
Au poivre, pickles, pain rustique grillé

EW menas | B

9€

11,50 €

9,50 €

11,50 €

10,50 €

10 €

Prix nefs en euros, taxes et service compris. Les allergénes sont disponibles sur
demande. Nos viandes et poissons sont d'origine francaise, le jambon espagnol.



Auty

Falafel au sésame & fenugrec & &
Tzatziki au fenouil, siphon sésame noir, pickles de piment,
coriandre, pain pita toasté

1
Cuisse de canette confite &
Creme de sucrine, sucrine braisée, pressé de pommes de terre &
I'estragon, nectarine brilée, jus de viande acidulé

Tentacule de poulpe & poitrine de cochon &
En brochette, salade d'oignon Roscoff, houmous, courgette
grillée, pois chiche cripsy, jus de viande & sauce barbecue

Péche du jour (selon la criée)

Mijoté de veau ¢
Sauce tomate maison, crumble d'olives & paprika fumé,
courgette grillée, condiment olives de Kalamata

Salade César
Salade romaine, poulet croustillant, anchois de Collioure,
parmesan, croGtons & I'ail, ceuf dur, sauce césar

Faux filet Normand 250g env &

Sauce chimichurri, frites maison servies avec une sauce wafu

Burger Carné ou Végé '

Bun du Ptit Pain Nantais, morbier, sauce tartare paprika,
chutney d'oignons, servi avec frites & salade,

Avec haché fagon bouchére 150g + poitrine grillée

Ou avec champignon portobello crispy
Tranche de poitrine grillée supplémentaire +2€

19€

21,50 €

24 €

24 €

22,50 €

19,50 €

26 €

19€

/
[
SM%&M e
Retrouvez nos suggestions d'été renouvelées

chague mois pour suivre la saison & les envies
de I'équipe en cuisine !
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Wenw enfonty
12,50 €

Jusqu'a 12 ans

Sirop al'eau

Poisson (selon disponibilité) ou
Poulet croustillant ou Steak Haché

Frites ou Légumes du jour

Géteau au chocolat ou Glace

Formnle

Sur l'ardoise uniquement,
disponible le midi du lundi au vendredi,
hors jours fériés, en quantité limitée

Plat du jour
Entrée + Plat ou Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert

Entrée seule ou Dessert seul




Degserty

Mille-feuille choco
Pate filo caramélisée, ganache montée au chocolat au
lait, sauce cacahuéte, cacahuétes torréfiées

Nectarine rétie au thym
Coulis de nectarine, pate feuilletée, creme diplomate & la
vanille de Madagascar bio, amandes torréfiées

Fraiselait Y &
Mousse de lait ribot, fraise fraiche et confite, sorbet fraise,
granola

Les fromages de la fromagerie Racines ' &
Chutney & salade

10,50 €

9,50€

10€

11,50 €
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Retrouvez nos suggestions d'été renouvelées chaque

mois pour suivre la saison & les envies de I'équipe en
cuisine !

Prix nets en euros, taxes et service compris. Les allergénes sont disponibles sur
demande. Nos viandes et poissons sont d'origine frangaise, le jambon espagnol.
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	Fraiselait Mousse de lait ribot, fraise fraiche et confite, sorbet fraise, granola
	Les fromages de la fromagerie Racines Chutney & salade
	10,50 €
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	11,50 €

	Suggestions d’été
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